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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er 
kontrolleret uden anmærkninger: Temperaturer i 
køleanlæg.
Hygiejne: Rengøring: Det indskærpes, at lokaler, hvor 
der findes fødevarer, skal holdes rene og i god stand. 
Følgende er konstateret: Der er belægninger af snavs 
og madrester på svært tilgængelige steder, under 
komfur, arbejdsborde og opvask. Der er snavset og 
rodet på lager med uvedkommende inventar, såsom 
værktøj, træplader, pap m.v. Forholdet er drøftet ved 
forrige tilsyn. Virksomheden havde ingen 
bemærkninger. 
Hygiejne: Vedligeholdelse/Egenkontrol: Påbud 
fremsendes. Følgende er konstateret: Tidligere 
indskærpelse fra forrige tilsyn er ikke efterkommet. 
Der er fortsat huller i vægge på i lokale hvor der 
skæres brød og papkasse fungerer som gulvbelægning i 
samme lokale. Gulvbelægning i mellemgang slutter ikke 
tæt til væg. Gummilister i køleanlæg i køkken er 
defekte. Karme m.v. fremstår med afskallende maling. 
Gulv m.v. på lager er ujævnt og er ikke 
rengøringsvenligt (ved kummefryser, sodavand og 
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grønt). Billeddokumentation er medtaget. Virksomheden havde ingen bemærkninger. Påbud vedr.  
udarbejdelse af vedligeholdelsesplan fremsendes.
Virksomhedens egenkontrol: Det indskærpes, at virksomhedens risikoanalyse til enhver tid skal 
være tilgængelig for Fødevarestyrelsen. Følgende er konstateret: Der er ikke risikoanalyse 
tilgængelig i virksomheden. Virksomheden blev ved forrige tilsyn informeret om regler herfor. 
Virksomheden havde ingen bemærkninger. Kontrolleret dokumentation af kontrol af 
varemodtagelse, opvarmning, nedkøling og temperaturer. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Det indskærpes, at kontrolrapporten, umiddelbart efter at 
virksomheden har modtaget denne, skal ophænges ved indgangspartiet til virksomheden. 
Kontrolrapporten skal placeres således, at den til stadighed er let synlig og læsbar for 
forbrugerne, inden disse betræder virksomhedens forretningsområde. Følgende er konstateret: 
Kun side 1 af kontrolrapporten var ophængt nederst på dør. Side 2 af kontrolrapport blev 
opbevaret bagved side 1 og var ikke synlig og læsbar. Virksomheden havde ingen bemærkninger. 
Indskærpelserne medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Virksomheden kan inden 14 dage 
anmode om skriftlig begrundelse og kan påklage afgørelsen til Fødevareministeriets Klagecenter 
senest 4 uger efter modtagelse af kontrolrapporten eller en skriftlig begrundelse. En eventuel 
klage skal indgives til Fødevarestyrelsen.
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